
LEGENDA ALLERGENI
ALIMENTARI



OGGI VI PROPONIAMO 

antipasti
Tagliere di Prosciutto Crudo 24 mesi
‘Ponte Romano’

€ 12,00

Tagliere di Salumi del nostro territorio
(Prosciutto Crudo ‘Ponte Romano’- Coppa
Riserva ‘Cav. Bruno Ferrari’- Salame Felino
Riserva ‘Umberto Boschi’ )

€ 12,00

Tagliere di formaggi misti con confetture e
miele € 8,00

Trota salmonata affumicata con
insalatina,noci pesce e semi di sesamo
(Az.Agricola Al Fusinaro )

€ 13,00



Tortelli di asparagi

Gnocchetti di patate con  tartufo nero e
radicchio rosso 

    

PRIMI PIATTI

€ 15,00

€ 13,00

Cappelletti in brodo di Cappone €14,00 

Reginelle al ragù di cervo

Tortelli d’erbetta € 11,00

€ 13,00

Risotto al Lambrusco con pasta di salame,
fonduta di taleggio e rosmarino € 14,00



SECONDI PIATTI

Roast-beef di Fassona all’Inglese € 12,00

Filetto di trota salmonata iridea con
pomodorini, olive taggiasche e zenzero 
(Az. Agricola Al Fusinaro)

€ 14,00

Tagliata di Scottona con insalatina e scaglie
di Parmigiano Reggiano € 20,00

Costata di Scottona  
pezz. 600/900 gr circa € 5,50 l’etto

Fiorentina di Blu belga nostrano 
pezz. 1kg/1,5 kg circa € 7,50 l’etto  

Carne salada con pomodorini e scaglie di
Parmigiano Reggiano € 13,00



CONTORNI

Patatine fritte rustiche € 4,00

Pomodori € 3,50

Coperto  € 3,00

Giardiniera croccante ‘Az.
Agricola Il Bafardel’

€ 4,50

Insalata verde € 3,50

Cipolline in agrodolce

€ 10,00

Funghi porcini sott’olio (La
bottega del Fungo) vasetto 150gr € 15,00



DOLCI DELLA CASA

Gelato artigianale € 6,00

Semifreddo alle noci con
caramello salato € 6,00

Semifreddo al croccantino con il
miele € 6,00

Tortino al cioccolato con cuore
morbido € 6,00

Semifreddo all’amarena con
crema di pistacchio 

€ 6,00


