
LEGENDA ALLERGENI
ALIMENTARI



OGGI VI PROPONIAMO 

antipasti
Tagliere di Salumi del nostro territorio
(Prosciutto Crudo ‘Ponte Romano’- Coppa
Riserva ‘Cav. Bruno Ferrari’- Salame Felino
Riserva ‘Umberto Boschi’ )

€ 12,00

Tagliere di formaggi misti con confetture e
miele € 12,00

Polentina fritta con lardo di
Colonnata/Gorgonzola (6 pezzi)

€ 10,00 



    Tortelli di spalla cotta in sfoglia verde

Gnocchetti di patate ai tre colori con porri 
e pinoli 

PRIMI PIATTI

Tortelli d’erbetta € 12,00

€ 15,00

Tagliatelle ai grani antichi (Az. Agricola 
Al Fusinaro) con ragù d’anatra

€ 14,00

€ 15,00



Osso buco di vitello in umido con piselli

SECONDI PIATTI

Costine di maiale al forno glassate al miele € 11,00

€ 14,00

Tagliata di Scottona con insalatina e 
scaglie di Parmigiano Reggiano € 22,00

€ 15,00
Guancialino di maiale brasato al Barbera
con polenta 



CONTORNI

Patatine fritte rustiche € 5,00

Pomodori € 4,00

Coperto  € 3,50

€ 5,00

Insalata verde € 4,00

Cipolline in agrodolce

Funghi porcini sott’olio 
 (Coop. Selvatiche) € 18,00

Giardiniera croccante invernale
(Az. Agricola al Bafardel) € 10,00



DOLCI DELLA CASA

Semifreddo al lampone con
topping al cioccolato  € 6,00

Semifreddo alle noci con caramello
salato € 6,00

Tortino al cioccolato con cuore
morbido € 6,00

Torta di mele

Fragole con panna € 6,00

€ 6,00


